
 

 

 

 

Quai du Mont-Blanc 17 - 1201 Geneva – Switzerland 

Tel. : + 41 (0)22 906 55 55 – Fax : + 41(0)22 906 55 56 

Email : angleterre@rchmail.com - Website : www.dangleterrehotel.com 

…En toute simplicité … 
Servi de 12h00 à 18h00 du Lundi au Samedi 

Toute la journée le Dimanche 
 

Soupe Red Carnation accompagnée de vermicelles et petit  feuilleté à la volaille 27.- 
Red carnation chicken noodle soup    

Salade César 23.- 
Caesar salad 

Salade César accompagné de poulet, saumon ou crevettes 33.- 
Caesar salad with chicken, salmon or shrimps 

Salade Red Carnation (croûtons, poulet grillé, avocat, endive,  
mozzarella, bacon, parmesan, tomates, œuf accompagné d’une vinaigrette épicée) 35.- 
Red Carnation Salad (croutons, chicken, chicory, avocado, mozzarella  
bacon, parmesan, tomato, egg and spicy dressing) 

Duo de saumon fumé et blinis à la crème de raifort 38.- 
Duet of smoked salmon and blinis with horseradish cream 

Nems de fromage de chèvre accompagnés d’une salade et tapenade 29.- 
Goat’s cheese nems with salad and tapenade 

Windows Club Sandwich  38.- 

Club Sandwich végétarien au pain complet  35.- 
Vegetarian Club Sandwich with whole wheat bread 

Risotto du moment  39.- 
Risotto of the moment 

Bœuf coupé au couteau juste poêlé, pommes Pont-neuf, tomates cerise, échalotes 49.- 
Grilled hand-chopped steak, Pont-Neuf potatoes, cherry tomatoes and shallots  

Home made Hamburger ou Cheeseburger accompagné de pommes frites, 32.- 
Home made Hamburger or Cheeseburger, French fries  

Viennoise de veau poêlée, méli mélo de roquette, tomates cerise et frites 51.- 
Viennoise of veal with cherry tomatoes, rucola salad and French fries 

 
 

 

Les plats précédés d’une  sont des recettes originales de Mme Béatrice Tollman 

Items marked with a  are Mrs Beatrice Tollman’s genuine recipes 
 

 Origine de nos viandes : bœuf, agneau et volailles de France, Veau de Suisse 

 


